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Ristorazione scolastica: un po’ di
storia........

““Se manca il nutrimento, vien meno
Penergia fisiologica e psichica; e
I’occupazione scolastica diventa un
tormento per I’alunno, nel quale
subentrano apatia, irrequietezza, noia,
con nocumento della disciplina, con
perturbazione dell’andamento
interiore della scuola, con manifesto
danno generale dei condiscepoli, con
fatica del maestro. Un alunno
tormentato dalla fame sta tanto male
in un’aula, quanto uno che abbia il
dolore di teste, di ventre, di denti o la
febbre». (Antonio Martinazzoli, Luigi
Credaro, Dizionario illustrato di
Pedagogia, Milano, Vallardi, 1894,
vol. III, pp. 368 e ss )




DEFINIZIONE:
“REFEZIONE SCOLASTICA”

CIBODATOASCHOLAA]
BAMBINIFOVERIA SFESE DEL
COMUNE”

(DL TONAKIODELL AL INGCIA
[T ALIANA ANNO 1941)




DEFINIZIONE:
“RISTORAZIONE SCOLASTICA”

‘AT TNITA DIRISTORAZIONL
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S TASSATIQUINDI
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IL COMUNE E>RESFONSADBILE

« PROGRAMMAZIONE. ED
ALLOCAZIONE DELLE RISORSE

« GELOTIONE DELSERVIZIOT
CONTROLLOSULKISFETTODELLE

CLAUSOLE CONTRAT TUALI

« GEOTIONE DEIRAFFORTICONGL]
UTENTIEGLIALTRIATTORIDEL
FROCESS0

» RISFETTODELLANORMATIVA




TIFOLOGIE GESTIONALI

GESTIONEDIRETTA
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TIFOLOGIEDIAFFALTO

« SOLATORNITURADERRATLE
» O RVIZIOFORNITURATAST]

» GESTIONL INTEROTFROCE S50
FRODUZIONE, TRASFORT O,

O RVIZIO, RIGOVE RNO CON
FERSONALLE EMEZ/]
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CAFITOLATO SPFECIALL

X O

DAFFALTO
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FGOLAILCONTRATTO
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CAFPITOLATOSPFECIALLE
DAFFTALTO: CONTENUTO

« DURATALIMFORTOFPRESUNTO

« QUANTITA, SEDIL GIORNIDI
SERVIZIO;

« CKRITERIODIAGGIUDICAZIONE

« REGOLE GENERAL
OULILORGANIZZAZIONE. DEL
SERVIZIO




CAFPITOLATOSPFECIALLE
DAFFTALTO: CONTENUTO

« DETTAGLIODELLE PRESTAZION]
RICHIESTE ALLAFFALTATORE;S

« ONERIA CARICO
DELLAFFALTATORE

« FPOTERIDELLASTAZIONE
AFFALTANTLE

« CONTROLLE
- PENALITA




CRITERIO DI AGGIUDICAZION
DELLDAFFALT O:

« OITERTAECONOMICAMENTEFICH
VANTAGGIOSA

- TLEMENTOFPREZZO
- CLEMENTO QUALITA

« VALUTAZIONE DEGLIELEMENT]
RELATIVIALLAQUALITA’




FOSSIBILITLEMENTI
QUALITATIVI

« INNOVAZIONE NEIPROCESSIEDELLE
FROCEDURE;

« DOTAZIONE TECNICA;
« SISTEMIDICONTROLLODELLA

FRESTAZIONE;
- ATTIVITA FROGET TUALL

- QUALITADEIFRODOT TLDELLA
COMUNICAZIONE, DELLALOGISTICA ECC.




QUALITA

QUALITA TRODOTTANONCOSTITUISCE
CLEMENTODIVALUTAZIONE PERCHE B
SEMPRE DOVUTAES:RISFETTODELLE
NORME, OS5SE RVANZA DEIMENC)

QUALITATERCEFITA:COSTIUISCE
CLEMENTODIVALUTAZIONE FERCHE”
CLEMENTO DIDIFFTERENZIAZIONE TRA]
CONCORRENTI




QUALITA DEIFRODOT T
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RODOT TILOCALL
RODOTTIMERCATOLQUO L

SOLIDALL
« PRODOT TIDOF,IGF, TRADIZIONALI




AT TENZIONE FERO

‘T affidamento e [esecuzione di opere e lavori pubblici servizi e
forniture, ar sensi del presente codice, deve garantire la qualitd
delle prestazion e svolgersi nel nspetto der principi  di

economicitd, efficacia, tempestivitd e corretfezza; [affidamento
deve altresi rispettare 1 principi di [ibera concorrenza, panta di
lratfaments, non discriminazioné, (rasparenza, proporzionalita,
nonché quello di pubblicita con le modalita indicate nel presente
codicé’ (ART. 2, COMMA 1, CODICE DEI CONTRATTI)




QUINDI:

o L'inserimento in capitolato di clausole che prevedano
esclusivamente la fornitura di prodotti locali o che
penalizzino 1 concorrenti solo sulla base della distanza
che devono percorrere per fornire 1 beni non sembra
rispondere a1 principl di correttezza, libera

concorrenza, parita di trattamento, trasparenza di cul
allart. 2, comma 1 del D.Lgs. n. 163/2006




Legge regionale 17 febbraio 2010, n. 4 - Norme
per orientare € sostenere 1l consumo dei prodotti
agricoli regionali.

o “Anche al fine di ridurre i consumi energetici e le emissioni

inquinanti connesse al trasporto dei prodotti, negli appalti
pubblici di servizi o forniture di prodotti agricoli e
agroalimentari destinati alla ristorazione collettiva puo’
costituire titolo preferenziale per l'aggiudicazione 1l'utilizzo di
prodotti agricoli provenienti da aziende singole o associate
con sede operativa o unita' tecnica produttiva in regione” .




Linee D1 Indirizzo Nazionale Per La Ristorazione
Scolastica (Presidenza del Consiglio de1 Ministr1 —
Conferenza Unificata Intesa 29 aprile 2010, n. 2) -

- <dla valutazione della qualifa dell’offerfa puo concernere

elementi caratferizzanti le priorita che si infendono
persequire; fra questi si suggeriscono le sequenti:

alimenti a filiera corta, cioe l’impiego di prodotti che

abbiano viaggiato poco e abbiano subito pochi passaqqi
commerciali prima di arrivare alla cucina o alla tavola.
Per favorire l'utilizzo di tali alimenti, possono essere
attribuiti punteqggi diversi per le diverse provenienze
premiando i prodotti locali




CONTROLLISULLO
SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO:

« SFETTAALCOMUNE 1L
CONTROLLO:

- TECNICO QUELLO, CIOE CHLE
RIGUARDA ILRISFETTODELLE

CLAUSOLE CONTRAT TUALIDA
FPARTEDELLAFFALTATORLE




ILCONTROLLO UFFICIALLE:

« TATTIVITAISTITUZIONALMENTE
SVOLTADAGLE

« ORGANISMITUBBLICIDICONTROLLO
AS.5) CHE FHANNOTOTEK]
PRESCKIT TIVIE SANZIONAT ORI
UFTICIALI
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| GENIT ORI

« AT TRAVERSO LA “COMMISSIONE
« SVOLGONO UNCONTROLLO

OULLANDA
DEL SERVIZ

\éENTO COMFPLESSIVO

« SUCLEMENTIQUALIIL RISFETTO
DEIMENCE LA OUALITA
ORGANOLE T TICADEIFASTLLIL
GRADIMENTO DEICIBL ECC.




GLIINSEGNANT

. “ff corpo docente o chi assiste al pasto deve
ESSEre magg/brmente coinvolto nc’:‘g// ntervents
per o SVI/U/D/OO di corrette abitudini alimentars def

bambino e delle i[amg/fc’:‘”(Linee guicja nazionali per

la ristorazione 5cola5tica>




GLIAT TORIDEL FROCESSO:

o [ gpportuno prevedere interventi di formazione e
aggiornamento per tutti 1 soggetti coinvolti nella ristorazione
scolastica, mirati sia agli aspetti di educazione alla salute
che a quelli pii strettamente legati alla qualita nutrizionale
ed alla sicurezza degli alimentr “ (Linee guida nazionali per
la ristorazione scolastica)




GRAZIE PER L'ATTENZIONE

 LINEE GUIDA PER
LA RISTORAZIONE
SCOLASTICA
DELLA REGIONE
FVG




